
福井県観光素材集

ポ イ ン ト

１）明治初期の名料亭を回収し再現された「酔月」

で味わう若狭牛

２）風情ある古きよき料亭の雰囲気を感じながら

若狭海の幸満載の浜の宝石箱プラン

実 施 期 間 通年（年末年始除く）

素　材　名
１）若狭牛つゆしゃぶランチ プラン

２）浜の宝石箱 ご昼食プラン

小浜市

個人・団体 新規

料金（税込）
１）4,950円

２）3,630円

手　数　料 10%

商 品 内 容

（詳　細）

１）若狭牛は福井県内で肥育された血統が明確な黒毛和牛種。

きめ細やかなサシの入った柔らかい肉質で、甘みのあるとろけるような舌触りが特徴。

小浜の魚醬 鯛ひしおと、あご出汁の海が香るつゆでお召し上がりください。

若狭牛つゆしゃぶコース￥6,050円

若狭牛つゆしゃぶコースと季節の会席￥9,350円

２）30センチほどの大きなお椀の中には若狭小浜の海の幸や

鯖街道ならではの鯖寿司、焼き鯖寿司も盛り込んでおります。

趣のあるお部屋でごゆっくりとお楽しみください。

【酔月】

明治初期に建てられた料亭「酔月」で、明治から

昭和の時代、茶屋町の中核的な料亭として存続した

茶屋町の代表的な家屋です。

まるで明治時代にタイムスリップしたかのような

雰囲気のなか、御食国若狭おばまの特性である

「癒しの食事」を楽しむことができます。

所 要 時 間 60分

実 施 場 所 町並みと食の館　四季彩館 酔月：小浜市小浜飛鳥108

ア　ク　セ　ス 小浜駅から徒歩　15　分　/　小浜ICから車で　10　分

バス受け入れ可能な駐車場 小浜公園駐車場をご利用ください（バスも可）

予約締め切り 3日前

最少催行人数 1名 定　員 30名

インバウンド 会話はできないが受け入れ可能

精 算 方 法 　　クーポン　　　　　　　　　　　　請求書払い　　　　　　　　　　　　現金（現地払い）

その他（注意事項等） 請求書払いはご相談ください。

問い合わせ先 四季彩館 酔月　0770-52-5246


