
福井県観光素材集

インバウンド 会話はできないが受け入れ可能

精 算 方 法 　　クーポン　　　　　　　　　　　　請求書払い　　　　　　　　　　　　現金（現地払い）

その他（注意事項等）

問い合わせ先
（一社）若狭おばま観光協会（0770-52-3845）
※直接民宿にお問い合わせいただいてもかまいません

予約締め切り 3日前（10名以上の場合は、1週間前まで）

最少催行人数 2名から 定　員 50名

商 品 内 容

（詳　細）

若狭ふぐは、ふぐの中でも最もおいしく、最も高級と言われているふぐの王様「とらふぐ」です。若狭ふぐのおいしさの秘密は、恵

まれた環境で育つこと。リアス式海岸の穏やかな波の下で旨みを蓄え、冬の寒さが身を引き締めます。

小浜市は、とらふぐ養殖の最北限。他と比べてひと味もふた味も違う若狭ふぐのおいしさを求めて、県内はもちろんのこと、京阪

神を中心にたくさんの方がきてくださいます。

養殖場のある小浜市だから、一年中安定した提供が可能です。季節を問わずお召し上がりいただけますが、特に冬の時期が

おすすめです。

小浜市内の民宿で「若狭ふぐ大満足コース」をランチ・ディナーでお楽しみいただけます。

【お品書き】

 - ランチ -　　　　　　　　　- ディナー -

・てっさ（お刺身）　　　　・てっさ（お刺身）

・てっちり（鍋・雑炊付）　・てっちり（鍋・雑炊付）

・てっぴ（ふぐの皮）　　　・てっぴ（ふぐの皮）

・デザート　　　　　　　   　・焼きふぐ

　　　　　　　　　　　　     　・から揚げ

　　　　　　　　　　　　    　・季節の一品

　　　　　　　　　　　　    　・茶碗蒸し

　　　　　　　　　　　　    　・デザート

※ てっさは１名ずつお出しすることも可能（小皿対応）

※ 食事処は椅子席もお選びいただけます。

所 要 時 間 ランチ９０分　・　ディナー１２０分

実 施 場 所 小浜市阿納の各民宿

ア　ク　セ　ス 小浜駅から車で　２０　分　/　小浜ICから車で　１５　分

バス受け入れ可能な駐車場 乗用車　１０　台（うち大型バス　２　台）

個人・団体 新規

ポ イ ン ト
若狭ふぐの養殖場のある小浜だから、味も鮮度も抜群のとらふぐがい

ただけます。

実 施 期 間
年末年始以外（民宿の都合により開催できない日がございます。お

問い合わせください。）

素　材　名
とらふぐ王国若狭おばまの「若狭ふぐ大満足コース」（昼・

夜）

小浜市

料金（税込） ランチ　5,500円　/　ディナー　11,000円

手　数　料 税抜きの10％

ディナー（イメージ）

ランチ（イメージ）


