
基本資訊 備註

舉辦場地

集合時間

集合場所

前往集合場所的交通方式 提供 5 個停車位

所需時間

日程表

[若狹河豚全套料理］
To-Oumi (內皮) - 鰭魚清酒
Tessa - 河豚生魚片
Tetchiri - 河豚火鍋
Teppi - 河豚皮
Masuko no Kasuzuke - 酒糟醃魚子
炸河豚
Shirako - 魚魚糜
Chawanmushi - 蒸蛋羹
醬菜粥
甜點

費用（未稅） ※每1名

包含於旅遊團費的內容

不包含於旅遊團費的內容

選項內容和費用

結算方法

支援語言

成行期間

受理預約期限
請於住宿日期後 7 天內聯絡我們進行
預訂

前往集合地點的交通費、從下車地點出發的交通費，以及額外的食物或飲料
費用

可現場訂購其他食物和飲料

使用信用卡預付（額外費用需現場支付）

提供英語支援。對於其他語言，將使用翻譯工具協助賓客

全年無休

住宿日期前 7 天內

包含所有體驗費用

（写真：適宜サイズ、枚数は変更可能）

私人入住傳統日式旅館 - 每日僅限一組
品嚐全套若狭河豚料理、享受傳統茶道，以及探索活虎河豚魚缸

在河豚專門餐廳 Gosaku 享用全套的若狹河豚料理，昭和天皇曾到訪過這家餐廳，而日本第一家成功養殖虎河豚
的今井御作 (Gosaku Imai) 傳承了這家餐廳。您也有機會體驗傳統茶道，並乘船參觀活虎河豚水槽（如果天氣不
佳，也可改為探索迷人的小鎮）。

內容

福井縣大井郡高濱町和田131-16-1 Gosaku

下午 4:00 開始報到

Gosaku (請參閱上述地址)

從 JR 若狹和田車站開車 3 分鐘或步行 15 分鐘

從第一天的 16:00 到第二天的 10:00

第一天
16:00 - 報到
16:30 - 體驗傳統日本茶道
17:00 - 在私人檜木浴池中放鬆身心
18:00 - 享用傳統日式餐點 (11 道若狹河豚全套料理)

第二天
08:00 - 享用豪華早餐，包括若狹河豚等當地食材
09:00 - 登船參觀 Gosaku 的傳統若狹河豚養殖場
(如果天氣狀況無法乘船，則可在小鎮漫步）
10:00 - 體驗結束並退房

60,000 日圓



取消政策

可成行人員（最少和最多）

有無接送和詳細

當天服裝和攜帶物品

有無參加限制（年齡和健康條件等）

其他補充和注意事項

諮詢方式和營業時間
https://fugu-

gosaku.com/
Gosaku 聯絡人： 今井祐介 
電話： 0770-72-0164 電子郵件: gosaku@angel.ocn.ne.jp

兒童參加相同體驗的費用相同。
因天氣狀況，可能無法提供活魚水槽之旅。
紋身的賓客不受任何限制。歡迎所有人參加。

7 至 4 天前：20
3 至 2 天前：50
前一天：70
當天 100%
沒有出現： 100%

2 至 10 人

提供往返 JR 若狹和田站的班車服務 *需提前預約

不適用

不適用


