








福井県観光素材集　ー北陸新幹線福井・敦賀開業に向けてー
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トピックス 福井県北陸新幹線各駅のご紹介

福井県内

新幹線駅

＜福井県内に4駅＞

①芦原温泉駅（あわら市）

②福井駅（福井市）

③越前たけふ駅（越前市）

④敦賀駅（敦賀市）

主要観光

地間との所

要時間

①芦原温泉駅

・あわら温泉街　車で10分

・東尋坊　車で20分

・丸岡城　車で20分

・金津創作の森　車で10分

②福井駅

・越前和紙の里（岡太・大瀧神社）車で10分

・タケフナイフビレッジ　車で10分

・うるしの里会館　車で20分

・今庄宿　車で20分

・氣比神宮　車で5分

・人道の港敦賀ムゼウム　車で10分

・レインボーライン山頂公園　車で35分

・熊川宿　車で40分

・養浩館　車で5分

・一乗谷朝倉氏遺跡　車で20分

・永平寺　車で25分

・福井県立恐竜博物館　車で40分

・越前大野城　車で40分

③越前たけふ駅 ④敦賀駅

2024年春

新幹線がやってくる

③ 越前たけふ駅

①

②

④

新駅



福井県観光素材集　ー隣接県との交通網整備ー
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トピックス
①中部縦貫自動車道　令和８年春に全線開通！

②冠山峠道路　令和５年内に開通！

中部縦貫

自動車道

・大野油坂道路 大野IC～和泉IC（仮称）が令和4年度に、そして同じく大野油坂道路 和泉IC（仮

称）～油坂出入口区間が令和８年春に開通する見通し。

・福井県と岐阜県の県境を越えた北陸道～東海北陸道が令和８年春に全線開通します！

冠山峠道

路

・国道４１７号 冠山峠道路が、令和５年中に開通する見通し。

・福井県池田町－中京圏まで約４０分短縮！中京圏との距離がますます近くなります！

中京から福井がますます近くに！

中京圏（美濃・名古屋）

関東圏

令和８年春開通！

令和５年中開通！



福井県観光素材集　ー北陸新幹線福井・敦賀開業に向けてー

トピックス

北陸新幹線福井・敦賀開業にあわせて新しくなるぞ！

・東尋坊

・福井県立恐竜博物館（かつやま恐竜の森再整備）

【現段階での計画、実施検討案】
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福井県立恐

竜博物館

・

かつやま恐竜

の森再整備

〇大型バスやタクシーの乗降場を交通ステーションとして一体的に整備

　（点在している私設、市営の駐車場を1ヶ所にまとめ、道路の拡幅や付け替えを実施）

〇地形や地質を紹介する施設の建設

　（東尋坊の成り立ちを解説するなど各種機能を備える）

○新規出店を促す新たな商店街の整備

 （空き店舗改修や既存店の景観統一などを促進

    北側に抜ける歩行空間をつくり、新しい商店街を整備）

○芝生広場の整備と地元団体による賑わい創出

 （東尋坊まちづくり株式会社によるトージンボーマルシェなどのアクティビティを実施）

〇近隣エリアの三国港、三国湊エリアとも連携し空き家を活用した宿泊施設や

　 伝統ある北陸3大祭りの１つ「三国祭」の保存活用を進めていく。

東尋坊

【福井県立恐竜博物館】

○北陸新幹線福井・敦賀開業前の令和5年夏ごろのリニューアルオープンを予定

○象徴となる小タマゴ内部には恐竜モニュメントを配置し、来館者がドキドキ・ワクワクできる空間に

○大規模な骨格展示等による特別展の開催を可能にする高さ約10ｍの特別展示室を整備。大型3面映像

により、実物大で大迫力の恐竜世界を提供。

【かつやま恐竜の森再整備】

○福井県立恐竜博物館がある勝山市の長尾山総合公園「かつやま恐竜の森」にて公園の再整備が予定され

ています。（2025年4月オープン予定）

○㈱勝山ホテルマネジメント（星野リゾート全額出資子会社）が代表企業となり、新たに宿泊、飲食物販、遊

戯施設を整備。公園全体を知的好奇心を刺激する恐竜リゾートとして整備する予定です。

○以下の事業を予定しています。

　・100室程度、約400人規模のホテル

　・約180席のレストラン、物販店舗など

　・アスレチック等森の中での遊戯施設、ピクニック場等

（※2021年12月時点現在 変更の可能性あり）

2024年春

新幹線がやってくる

ホテルロビー（イメージ）※勝山市HPより



福井県観光素材集　ー一乗谷朝倉氏遺跡博物館ー

4

トピックス 一乗谷朝倉氏遺跡博物館　2022年10月オープン！

概要

○名称

　福井県立一乗谷朝倉氏遺跡博物館（福井市安波賀中島町、現在の資料館の西隣）

　

○常設展観覧料（団体料金）

　　一般：700円（団体560円）

　　高校生：400円（団体320円）

　　小中学生：200円（団体160円）

　　70歳以上：350円（団体280円）

　　未就学児：無料

　　※20人以上で団体料金を適用

　　※特別展観覧料はその都度設定

　　※年間パスポートも発行予定

目玉展示

「朝倉館」…戦国大名の居館の一部を原寸再現！ 「巨大ジオラマ」…城下の町並を1/30スケールで再現！

「石敷遺構展示」…H29年に発掘された遺構をそのまま露出展示！「ガイダンスゾーン」…朝倉氏の歴史や遺跡の見どころを紹介！

２階

１階

工事が進む博物館（2022年3月現在）

※画像はいずれもイメージです



http://www.fuku-e.com/240_special/2103/washi/index.php


http://www.fuku-e.com/240_special/2103/washi/index.php




福井県観光素材集　ー福井の伝統工芸ー
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インバウンド 参加可能（外国語での対応は不可）

精 算 方 法 　　クーポン　　　　　　　　　　　　請求書払い　　　　　　　　　　　　現金（現地払い）

その他（注意事項等）

最少催行人数 1名 定　員 30名

問い合わせ先 （一社）越前町観光連盟　0778-37-1234

福井県陶芸館（越前町小曽原120-61）

JR鯖江駅から車で20分

有

予約締め切り 3日前まで

素　材　名
手びねりで世界に一つだけのぐい呑みを作ろう！

越前焼のマイぐい呑みづくりと丹生酒造の地酒セット 団体・個人 魅力拡大

越前町

商 品 内 容

（詳　細）

ポ イ ン ト
越前町らしい、飾り気のない素のままの魅力を感じられる、地域の人

たちで提供する”ならでは”の体験をお楽しみください

実 施 期 間 通年

料金（税込） 4,600円

手　数　料 有（10％）

日本六古窯の一つ「越前焼」の産地である越前町では、『越前ロコ旅』という越前町の地域の人たちで魅力的な体

験を提供する体験プログラムを展開しています。

○越前焼のマイぐい呑みづくりと丹生酒造の地酒セット

・越前焼の粘土を使って、手ひねりまたは玉つくりの手法で2つのぐい呑み作りを楽しめます。7色の釉薬から好きな色

を選んで焼上げれば、世界にひとつだけのマイぐい呑みが完成！

・約40日後にできあがった作品は、越前町にある酒蔵『丹生酒造』の地酒とともにお届けします。

※商品発送代は別途要

＜その他にもこんな体験をご用意しています（個人向け商品）＞

○越前焼のマイ丼ぶりづくりと越前町のお米セット

・電動ろくろを使った本格的な越前焼体験。ろくろを回してオリジナルの丼ぶりを作陶します。後日完成した作品と一緒

に越前町産のお米が届きます。

・所要時間30分/定員5名【同時体験人数は2名】/4,600円

○越前焼のマイそば鉢づくりと越前町のおそばセット

・電動ろくろを使って本格的な越前焼のそば鉢を作ります。後日、完成した作品と一緒に越前町の老舗おそば屋さん

「だいこん舎」のそばセットが届きます。※商品発送代は別途要

・所要時間30分/定員5名【同時体験人数は2名】/5,500円

上記以外にも、体験プログラムを数多く用意しています。

以下のホームページからご確認ください。

https://www.town-echizen.jp/locotabi/

＜トピックス：劔神社＞

　上記体験ができる福井県陶芸館から車で6分程のところに、越前二の宮『劔神社』があります。

　この神社の住所が「越前町織田」であることからも分かるように、戦国武将織田信長の祖先の故郷であり、織田信

長はこの劔神社を氏神と崇めて、格別の信仰をもって神領を寄進するなど、神社を保護していました。

　すぐ隣には、劔神社や織田信長、越前焼に関する展示がなされる『織田文化歴史館』もあります。併せての見学も

おすすめです！

所 要 時 間

実 施 場 所

ア　ク　セ　ス

バス受け入れ可能な駐車場

約1時間30分

マイぐい呑みづくり

マイそば鉢づくり

劔神社

https://www.town-echizen.jp/locotabi/


福井県観光素材集　ー福井の伝統工芸ー

素　材　名
越前漆器の多彩な魅力を体験しよう！

うるしの里会館での絵付け体験とうるしの里まち歩き 団体・個人 魅力拡大

ポ イ ン ト

鯖江市河和田地区には、1,500年以上の歴史を持つ越前漆器の

絵付け体験やお買い物、昼食が楽しめる「うるしの里会館」がありま

す。他にもまち歩きで楽しめるスポットがたくさんあります。

実 施 期 間

・うるしの里会館

通年（営業時間：9:00～17:00）

※定休日：毎月第4火曜日（第4火曜日が祝祭日の場合はその翌

日）、年末年始（12/29～1/3）

料金（税込）
・絵付け体験1,650円など

・団体用昼食メニュー1,200円～（喫茶椀椀）

手　数　料 無

商 品 内 容

（詳　細）

○うるしの里会館

・越前漆器職人の指導、サポートを受けながら、お椀、写真立てなどの中から素材を選び、自分オリジナルの絵を描きオリジナル

漆器作りを体験できます。（絵が苦手な方向けに、絵型を豊富に用意しています）

・建物内では越前漆器の製造工程や歴史、越前漆器の技術を施した山車などが見学でき、1,000種類以上の漆器製品を

産地ならでは特別価格で販売する「ミュージアムショップ」も併設しています。

・併設する食事処「喫茶椀椀」では、地元の伝統薬味「山うに」料理を越前漆器の器で楽しむことができます。

＜うるしの里まちあるき＞

○TOURISTORE（鯖江市河和田町19-8）…うるしの里会館から徒歩5分

・ショップ（SAVA!STORE）、漆器工房（錦古里漆器店）、観光案内所、デザイン事務所、レンタサイクルが入り、福井のも

のづくりとデザインの‘いま’を体感できます。（https://touristore.jp/）

○漆琳堂（鯖江市西袋町701）…うるしの里会館から徒歩1分

・業務用漆器だけでなく、普段の暮らしにも取り入れやすい自社ブランド「RIN&CO.」や「aisomo cosomo」などを展開してい

ます。また、隣接した工房で、代々受け継がれる塗師の手仕事を「工房見学」ができます。（1時間5,500円・定員10名、事

前にメール等で3週間前までにご予約ください。）（https://shitsurindo.com/）

○土直漆器（鯖江市西袋町214）…うるしの里会館から徒歩5分

・木製の漆塗お椀だけでなく、タンブラーやカードケースなど現代の生活に寄り添った漆製品を次々に開発しています。現代のニー

ズに応えながら自由な発想で常に新しいことに取り組み続けています。（http://www.tsuchinao.com/）

所 要 時 間

実 施 場 所 うるしの里会館（鯖江市西袋町37-6-1）

ア　ク　セ　ス 鯖江ICから車で約10分／JR鯖江駅からつつじバスで約25分

バス受け入れ可能な駐車場 有

1時間程度

問い合わせ先 うるしの里会館（体験）0778-65-2727　／　喫茶椀椀（昼食）　0778-65-3456
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鯖江市

インバウンド 参加可能（外国語での対応は不可）

精 算 方 法 クーポン　　　　　　　　　　　　請求書払い　　　　　　　　　　　現金（現地払い）

その他（注意事項等）

予約締め切り 10名以下の予約は2日前、10名以上の予約は10日以上前（昼食：5名以上は2日前まで）

最少催行人数 2名 定　員 体験：80名、昼食：50名

絵付け体験

山うに料理（イメージ）

漆琳堂 土直漆器

http://touristore.jp/
https://shitsurindo.com/
http://www.tsuchinao.com/


福井県観光素材集　ー福井の伝統工芸ー

素　材　名 御食国若狭小浜での若狭塗、若狭めのう細工体験
団体・個人 魅力拡大

小浜市

ポ イ ン ト
上質の工芸品を「作る」「触れる」喜びを体験できます。

日常の普段使いから、心を込めたプレゼントにもおすすめです。

実 施 期 間

通年

・営業時間　　3/1～10/31　9:00～18:00

　　　　　　　　　11/1～2月末　9:00～17:00

・休館日　水曜日（祝日の場合は開館します）

　　　　　　 年末年始(12/28～1/5)

料金（税込）

①箸研ぎ体験　1,000円

②めのうみがき体験（ペンダントまたはキーホルダー作り）900円

③めのう薄板の模様付け（ペンダントまたはキーホルダー作り）900円

手　数　料 無

商 品 内 容

（詳　細）

●御食国若狭おばま食文化館「若狭工房」

・箸研ぎ体験

　アワビ貝等が埋め込まれている若狭塗のお箸を研ぎだして完成させます。仕上げをしてお渡しします。

・めのうみがき体験（ペンダントまたはキーホルダー作り）

　2種類のサンドペーパーを使って磨いていきます。ペンダントまたはキーホルダーを付けてお渡しします。

・めのう薄板の模様付け（ペンダントまたはキーホルダー作り）

　板にお好きな絵を書き入れカッターナイフで切り取って作ります。ペンダントまたはキーホルダーを付けてお渡しします。

＜御食国若狭おばま食文化館＞

1階には小浜の風土や食を通じて日本食を多角的に紹介するミュージアム、2階にはご紹介している「若狭工房」があ

ります。若狭おばまから日本の食文化を知ることができます。（16ページで紹介している昼食場所「濱の四季」が隣接

しています）

所 要 時 間 それぞれ約40分（団体の場合、体験に要する時間が長くなる可能性がございます）

実 施 場 所 御食国若狭おばま食文化館（小浜市川崎3-4）

ア　ク　セ　ス
舞鶴若狭自動車道小浜ICから車で約10分

JR小浜駅から車で約5分

バス受け入れ可能な駐車場 有

予約締め切り 10名様以上要予約

最少催行人数 定　員1名 最大75名

問い合わせ先 御食国若狭おばま食文化館内 若狭工房　0770-53-1034
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インバウンド 参加可能（外国語での対応は不可）

精 算 方 法 　　クーポン　　　　　　　　　　　　請求書払い　　　　　　　　　　　　現金（現地払い）

その他（注意事項等）

箸研ぎ体験

若狭めのう細工体験

ミュージアム（1階） 若狭工房（2階）



福井県観光素材集　ー食ー

①40名（20名ずつローテーション）　②200名

素　材　名
”フルーツ王国あわら”

くだもの狩り体験（ぶどう・梨） 団体・個人 新規

あわら市

ポ イ ン ト
①温泉地近くの観光ぶどう園&スイーツカフェ

②手ぶらでOK！樹で完熟した甘い梨をお楽しみください！

実 施 期 間

①あわら温泉フルーツパークOKAYU（ぶどう狩り）

　 7月中旬～10月中旬の土日祝／9:00～16:00

②梨園よねくら（梨狩り）

　 8月下旬～9月30日／9:00～17:00

料金（税込）

①あわら温泉フルーツパークOKAYU（ぶどう狩り）

　 採った分を量り売り（1g 2円～）

②梨園よねくら（梨狩り）

　 中学生以上1,000円

   小学生以上600円

　 3歳以上400円

　※食べ放題の料金

  ※食べきれない場合は別途料金で持ち帰り可

手　数　料
①無（プレゼントを付けます　※要相談）

②有（15％）

商 品 内 容

（詳　細）

①あわらフルーツパークOKAYU（ぶどう狩り）

・園内ではシャインマスカットやサニールージュ、ブラックビートなど、20種類以上のぶどうを栽培しています。

・ぶどう狩りだけでなく、採れたてのフルーツを使ったスイーツも楽しめます！

②梨園よねくら（梨狩り）

・幸水、豊水、ゴールド20世紀、南水などさまざまな品種を栽培しています。

・係員より美味しい梨の見分け方や採り方、果物類を美味しく食べる豆知識をご紹介します。

・敷物、くだものナイフ、収穫かごなどは園で準備しますので、手ぶらでOK！屋根付き休憩所もあり、お気軽に体験いただけま

す。

＜フルーツ王国あわら＞

あわら市には、通称「フルーツライン」と呼ばれる道路があるように、ぶどうやいちご、梨、柿などフルーツの栽培が盛んです。

詳細はあわら市観光協会HP（https://awara.info/）をご覧ください。

所 要 時 間 ①なし（量り売り料金）　②食べ放題

実 施 場 所
①あわら温泉フルーツパークOKAYU（あわら山十楽58-27）

②梨園よねくら（あわら市波松68-98）

ア　ク　セ　ス
①金津ICから車で約7分、JR芦原温泉駅から車で約8分

②金津ICから車で約15分、JR芦原温泉駅から車で約15分

バス受け入れ可能な駐車場 ①有　　　　②有（6台）

予約締め切り ①ぶどうの量の関係もあるので、早めの予約をおすすめします　　　②10日前

最少催行人数 ①要相談　②1名 定　員

問い合わせ先
①あわら温泉フルーツパークOKAYU　090-8098-8042

②梨園よねくら　0776-79-1874（期間外　0776-77-2589）

11

インバウンド ①簡単な英語なら対応可　　　　②対応可

精 算 方 法 　　クーポン　　　　　　　　　　　　請求書払い　　　　　　　　　　　　現金（現地払い）

そ　の　他

（注意事項等）

上記以外のくだもの狩りスポットも、福井県観光連盟HP内にて紹介しています。

https://www.fuku-e.com/experience/index_1_2__2_______.html?id=13021

https://www.fuku-e.com/experience/index_1_2__2_______.html?id=13021
https://awara.info/


福井県観光素材集 -食-

インバウンド 可能

12

精 算 方 法 　　クーポン　　　　　　　　　　　　請求書払い　　　　　　　　　　　　現金（現地払い）

その他（注意事項等）
・生育状況により食べられるいちごに限りがございます。

・料金や体験時間は変更する可能性がございます。事前にお問い合わせください。

問い合わせ先 株式会社みはまアグリチーム　0770-47-6099

予約締め切り 個人：1日前の16時まで　／ 　団体：1ヶ月前

最少催行人数 団体20名（体験時間、料金要相談） 定　員 200名

商 品 内 容

（詳　細）

地域の風土に適した爽やかで品のある香りの『かおり野』、どなたにでも好まれる甘みと酸味のバランスのとれた『紅ほっぺ』、甘味・

酸味・風味が四つ星級においしい『よつぼし』など、多品種を揃えています。

店頭にていちごのパック販売も行っております。

※9:00から販売をしております。数に限りがありますのでご注意ください。

※詳しくは当園のホームページ（https://hamaberry.com/）やInstagramをご覧ください。

【体験時間】

①9:45～11:00　　②10:45～12:00　　③13:30～14:45　　④14:30～15:45

※大幅に遅れた場合は次の回のご案内となる可能性がございます。

※大きな荷物はお車に置いていただくか、受付にてお預かりいたします。

【利用のご案内】

①HPにて予約

②入口にて検温・消毒

③受付時にご精算いたします。

④その日の温室へご案内し、説明後いちご狩り開始です。

【注意事項】

・検温、マスク着用、手洗い・アルコール消毒の上来園者用紙の記入をお願いいたします。

・温室内に受粉のためクロマルハナバチを放っております。むやみに刺激しないようご注意ください。

・コロナ対策やいちごの生育状況によっては、予約成立後にキャンセルになる場合もございますので予めご了承ください。

所 要 時 間 1時間15分（移動・説明15分/いちご狩り60分）※変更となる可能性がございます

実 施 場 所 若狭美浜HAMABERRY～いちごの郷みはま～（美浜町郷市14-11）

ア　ク　セ　ス
JR美浜駅から徒歩約5分

舞鶴若狭自動車道　若狭美浜ICから約10分

バス受け入れ可能な駐車場 有

素　材　名
若狭美浜HAMABERRY～いちごの郷みはま～

(2022年1月オープン！）

美浜町

団体・個人 新規

ポ イ ン ト
約4,000㎡の大規模農園ですので、最大約200名ほどの受け入れが可能

です。イベント等でご活用ください。

実施期間 12月～翌6月（天候等により前後する場合がございます。）

料金（税込）

○６０分食べ放題

・大人（中学生以上）3,000円

・小人（小学生）1,500円

・シニア（65歳以上）1,300円

・幼児（満3歳以上）700円

・3歳未満 無料

※上記は12月～翌3月末までのハイシーズン時の値段です。4月以降値

段を順次下げさせていただきます。

※なお、団体向けに60分のほか30分など、時期に合わせた特別料金のご

用意がございます。

手　数　料 有（応相談）

https://hamaberry.com/


福井県観光素材集　ー食ー

問い合わせ先 丹巌洞　0776-36-2668
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インバウンド 簡単な会話での対応可（英語） 

精 算 方 法 クーポン　　　　　　　　　　　　　請求書払い　　　　　　　　　　　　　現金（現地払い）

そ　の　他

（注意事項等）
日本遺産（石がたり）については、　https://nihonisan-ishigatari.jp/　をご参照ください。

予約締め切り 完全予約制で3日前締め切り

最少催行人数 　― 定　員 35名程度

商 品 内 容

（詳　細）

●お食事

庭園を望みながらいただく会席料理は格別。一品一品手の込んだ、素材の味を生かす味付けの料理を最高の空間

で味わうことができます。

※食事会場は4部屋（36畳、20畳、6畳、ならびに離れ8畳）、禁煙です。

※食事の前後に、お庭の見学も可能です。（ご案内も可能です）

　

●歴史的建造物・史跡

福井藩の医師・山本瑞庵が笏谷石の産地の山の麓に建てた庵が始まり。NHK「ブラタモリ」では笏谷石の採石場とし

て興味深く紹介されました。1846年に建てられた土蔵造り２階建ての草庵は、藩主・松平春嶽、橋本左内などの

密会所として使われ、定かではありませんが、坂本龍馬がここを訪れた可能性もあります。坂本龍馬と由利公正の会

見記をはじめ、丹巌洞に寄せての歌など多数保存されており、歴史好きのお客様にもぴったりです。

＜日本遺産　400年の歴史の扉を開ける旅～石から読み解く中世・近世のまちづくり　越前・福井～＞

・「料亭　丹巌洞」は、福井県に5つある日本遺産の1つ、「400年の歴史の扉を開ける旅～石から読み解く中世・近

世のまちづくり　越前・福井～」の構成文化財の一つです。

・テーマと日本遺産構成文化財（一例）

①石づくりの戦国城下町と中世宗教都市…一乗谷朝倉氏遺跡（福井市）/白山平泉寺（勝山市）

②近世城下町のまちづくりと石…福井城址（福井市）/丹巌洞（福井市）/大安禅寺（福井市）

③石に現れた日本人の美と信仰…養浩館庭園（福井市）/ 九頭竜川・足羽川（福井市・勝山市）

所 要 時 間 90～120分程度（食事60～90分+見学30分）

実 施 場 所 丹巌洞　料亭　庭園

ア　ク　セ　ス
・JR福井駅から車で10分

・コミュニティバスで19分（明里町下車徒歩3分）

バス受け入れ可能な駐車場 有（料亭正面）

ポ イ ン ト
NHK「ブラタモリ」でも紹介された歴史ある国登録有形文化財の料

亭。一面苔むした庭園のご案内も可能です。

実 施 期 間

通年・不定休

（食事会場数が限られ、結婚式なども入るため、事前に予約の可否

確認をお願いします）

料金（税込）

昼・夜とも 6,655円（税・席料・サービス料込）の食事が基本となり

ます。

※その他8,000円、1万円（税別）などご予算に応じて対応可能で

す。

手　数　料 有（10%）

素　材　名

幕末の志士たちも訪れた、日本遺産構成文化財のある料亭で

楽しむお食事

料亭　丹巌洞 団体・個人 魅力拡大

福井市

https://nihonisan-ishigatari.jp/
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ポ イ ン ト

築120年以上の有形文化財「旧料亭花月楼」にて郷土料理の昼食

をお召し上がりの後、300年以上の歴史を持つ伝統芸能「勝山左義

長」を体験できます。

実施期間

通年

（毎週水曜日および年末年始は定休日のため除く。火曜日は予約

のみ対応）

料金（税込）

5,500円／大人おひとり

4,000円／小人おひとり

※ドリンク代別（現地での現金会計のみの対応となります。）

手　数　料
有（10％）

※料金に含む

素　材　名
伝統芸能「勝山左義長」を体験できる勝山郷土料理

ランチプラン

勝山市

団体・個人 新規

商 品 内 容

（詳　細）

・花月楼は明治30年に建てられた築120年以上の有形文化財。2階の傘天井の間は32畳の大広間で、湾曲した

天井は他では見ることのできない意匠的建築です。

・花月楼で召し上がって頂くのは、勝山の郷土食材を使った郷土料理の御膳。披露宴などの宴会でしか食べられない

「ボッカケ」や、地元の特産であるサトイモを使用した料理など、季節に合わせた料理を提供します。

※当プランでは1食2,500円「釜炊きボッカケ御膳」で設定しております。ご予算や希望に合わせて料理内容や価格

を変更できますので、お問い合わせください。

・食後に楽しめるのは福井県勝山市の郷土芸能「勝山左義長」。地元スタッフが三味線や太鼓を演奏し、まつりの雰

囲気を味わっていただきます。また、参加者も勝山左義長を体験することが可能です。赤い襦袢を着て実際に太鼓の

体験ができるのはこのツアーだけの特典です。

※着付け体験には数に限りがございますのでご了承ください。

＜勝山左義長とは＞

　勝山左義長は300年以上の歴史を誇る奇祭で、勝山市街地の

各町内に12基の櫓（やぐら）をたて、赤い長襦袢を身にまとった

大人や子供たちが独特のおどけしぐさでお囃子に合わせて浮かれ

踊ります。2月の最終土日に開催されています。

所 要 時 間 60～80分（ランチ30分程度、左義長体験50分程度）

実 施 場 所 花月楼

ア　ク　セ　ス
中部縦貫自動車道勝山ＩＣから車で約10分

えちぜん鉄道勝山駅から徒歩で約10分

バス受け入れ可能な駐車場 有（大型2台）

予約締め切り 7日前まで

最少催行人数 4名 定　員 30名

インバウンド 参加可能

14

精 算 方 法 　　クーポン　　　　　　　　　　　　請求書払い　　　　　　　　　　　　現金（現地払い）

その他（注意事項等） 2階への階段が急になっておりますのでお気を付けください。

問い合わせ先 勝山市観光まちづくり株式会社　0779-87-1245 

2階傘天井の間

釜炊きボッカケ御膳

勝山左義長の体験



福井県観光素材集 -食-

ポ イ ン ト

①今庄ならではの食材を用いて作られた手作りの伝承料理を美しい漆

器でお召し上がりください。

②日本遺産「北前船寄港地・船主集落」の舞台となる日本海を眺め

ながら、地元食材を使ったフレンチをお召し上がりください。

実施期間

①土の駅しげじろう

　 営業時間　11:30～14:30

　 営業日　毎週 土・日(第4日曜とその前日の土曜は休業)

②畝来 -ウラ-

　　営業時間　11:30～14:30

　　定休日　毎週水曜日（臨時休業あり）

料金（税込）

手　数　料 ①有（要相談）　　②無

①宿場御膳　1,500円（税別）

　 里山御膳　2,500円（税別）

   そば懐石  4,000円（税別）～

②通常ランチ 1,700円～

　【前菜・スープ・選べるメイン（お魚・お肉・パスタ・リゾットから一つ)

　※内容は時期によって異なります

　※ご予算、ご要望に応じて準備が可能です

素　材　名
古き良きまちなみを眺めながら…

重伝建・今庄、北前船主通り・河野での昼食

南越前町

団体・個人 新規

商 品 内 容

（詳　細）

①土の駅しげじろう

・北國街道の宿場町として栄え、重要伝統的建造物群保存地区にも選ばれた「今庄宿」。その中に建つ、大正11年

に建てられた旧齋藤家を活用したレストランです。今庄のどこか懐かしい伝承料理を、美しいお膳と器で提供していま

す。伝統ある古民家でゆったりとした時間の流れる中、手作りの今庄料理をご堪能ください。

②畝来-ウラ-

・日本遺産「荒波を超えた男たちの夢が紡いだ異空間～北前船寄港地・船主集落」構成文化財である、右近家住

宅や西洋館、中村家住宅のすぐ近くに立地。身体に優しい食事とともに、室内からみえる日本海と日本庭園を五感で

感じながらお楽しみください。

所 要 時 間

実 施 場 所 ①土の駅しげじろう（南越前町今庄67-17） ②畝来（南越前町河野2-16）

ア　ク　セ　ス
①今庄ICから車で5分（重要伝統的建造物群保存地区　今庄宿内）

②南条スマートICから車で20分（日本遺産構成文化財　北前船主の館　敷地内）

バス受け入れ可能な駐車場 ①有（JR今庄駅の無料駐車場利用）②有（バス専用駐車場あり）

－

予約締め切り ①2日前まで　　②7日前まで

最少催行人数

インバウンド ①、②参加可能（外国語での対応は不可）

－ 定　員 ①46名（コロナ禍では半数以下）　②26名

15

精 算 方 法 　　クーポン　　　　　　　　　　　　請求書払い　　　　　　　　　　　　現金（現地払い）

その他（注意事項等）
①https://shigejirou.jimdofree.com/

②https://ura-fukui.jimdo.com/

問い合わせ先 ①土の駅今庄　0778-45-1272　　②畝来-ウラ-　0778-48-2062

しげじろう そば懐石

畝来 ランチコース（一例）

今庄宿 右近家住宅

https://shigejirou.jimdofree.com/
https://ura-fukui.jimdo.com/


福井県観光素材集 -食-
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精 算 方 法 　　クーポン　　　　　　　　　　　　請求書払い　　　　　　　　　　　　現金（現地払い）

その他（注意事項等）
①https://www1.city.obama.fukui.jp/obm/mermaid/hamanoshiki/

②https://www.okudosan.jp/

問い合わせ先 ①濱の四季　0770-53-0141　　②和久里のごはんや おくどさん　0770-64-5246

予約締め切り ①、②1週間前まで

最少催行人数

インバウンド ①、②参加可能（外国語での対応は不可）

－ 定　員 ①椅子席28席、畳席20席　　②80席

商 品 内 容

（詳　細）

①濱の四季

・一番人気の「鯖街道御膳DX」は、鯖街道の起点・小浜ならではのサバの醤油干し、竜田揚げ、へしこに加え、小浜

のブランド鯖「小浜よっぱらいサバ」が刺身が付いて、小浜の鯖文化を一度に楽しめます。若狭エリアの中でも小浜だけ

で楽しめる醤油ベースの魚の干物が楽しめる「おばま醤油干し定食」もぜひご賞味ください。

・2021年6月より、小浜産の魚に徹底的にこだわった3つの新メニューを追加。

…「若狭お刺身御膳」　小浜のブランド魚である「小浜よっぱらいサバ」、「ふくいサーモン」、「若狭マハタ」、「八百姫ひら

め」に加え、小浜で日々水揚げされる魚介類2種の計6種類の小浜の魚を堪能できます。

…「若狭の白い海鮮丼」　小浜で水揚げされる四季折々のイカに、同じく小浜で採れたアカモクのソースをかけて食べ

る、小浜の海の恵みを堪能いただく海鮮丼です。

…「若狭の赤い海鮮丼」　若狭湾で育った「ふくいサーモン」を漬けにして、同じく小浜で育った越のルビーのソースでさっ

ぱりとお召し上がりいただく海鮮丼です。

②和久里のごはんや おくどさん

湧き水や伏流水によって育まれる、若狭の里山食材と里海食材を多くの方にゆったりとカジュアルにお楽しみ頂けるよう

に、“おくどさん”を中心に据え、お好きなお料理の組み合わせの一膳をご自身で作って頂く「プリフィクスビュッフェ」スタイル

のレストランです。地元生産者と密接に関わり、福井県食材の使用率は90％！

所 要 時 間 －

実 施 場 所 ①濱の四季（小浜市川崎3丁目5） ②おくどさん（小浜市和久里24-25-1）

ア　ク　セ　ス
①JR小浜駅から車で7分（御食国若狭おばま食文化館 隣接）

②小浜ICから車で1分（道の駅若狭おばま 構内）

バス受け入れ可能な駐車場 ①、②有

素　材　名
海・湖・山・里の食材を使用した、

御食国若狭おばまの昼食

小浜市

団体・個人 新規

ポ イ ン ト

①御食国若狭おばま食文化館隣接！食を通して小浜らしさを感じら

れる海辺のレストラン

②道の駅若狭おばま構内に立地！若狭の里山食材と里海食材を

ゆったりとカジュアルにお楽しみください。

実施期間

①濱の四季

　 営業時間　11:00～14:30（ラストオーダー14:00）

　 定休日　毎週水曜日(祝祭日の場合は営業)

　　　　　    年末年始(不定休)

②和久里のごはんや おくどさん

　　営業時間　11:00～15:00

　　定休日　毎週月曜日

①鯖街道御膳DX　2,300円

　 おばま醤油干し定食　1,000円～

   若狭のお刺身御前　2,400円

   若狭の白い海鮮丼　1,600円

   若狭の赤い海鮮丼　1,700円

②​おくどさんの定番定食

（ごはん,汁物,豆皿,小鉢付き）

　さば三昧定食　1,100円

　人気もん定食　1,500円

　小浜もん定食　1,650円　 他多数

料金（税込）

手　数　料 ①、②有（要相談）

濱の四季 白い海鮮丼

おくどさん 人気もん定食

濱の四季 赤い海鮮丼

https://www1.city.obama.fukui.jp/obm/mermaid/hamanoshiki/
https://www.okudosan.jp/


福井県観光素材集　ー食ー

素　材　名
名物ぼたん鍋！山里の四季に合わせた料理をいただけます

「料理旅館　新佐」でのお食事 団体・個人 新規

おおい町

ポ イ ン ト

川魚を中心とした田舎料理、山菜、松茸など旬のものを使った季節

料理。名田庄ならではの豊かな恵みを本来の持ち味を生かしてお客

様にゆっくりと召し上がっていただけます。

実 施 期 間 通年（無休）・営業時間　11:00～22:00

料金（税込）

・春（4月～5月末）

山菜づくし料理　5,000円（税別）～

【前菜・刺身・小鍋・焼き物・酢の物・山菜の天ぷら・寿司・洋皿・炊

き込み・デザート】

・夏（6月～9月末）

鮎づくし料理　7,000円（税別）～

【前菜・小鍋・鮎塩焼き・鮎田楽・鮎お造り・ちまき寿司・酢の物・うる

か・鮎雑炊・デザート】

・秋（10月～11月中旬）

松茸づくし料理　17,000円（税別）～

【前菜・すき焼き・焼き松茸・土瓶蒸し・茶碗蒸し・松茸ごはん・デザー

ト】

・冬（11月～3月末）

ぼたん鍋　7,000円（税別）～

【前菜・お造り・ぼたん鍋・酢の物・小鉢・デザート】

手　数　料 有（要相談）

商 品 内 容

（詳　細）

●お食事

・春夏秋冬の四季に合わせた山里の料理を準備しています。

・新佐の名物といえば、ぼたん鍋！50年以上前からぼたん鍋を提供しています。

11月に入ると、イノシシのわな猟、銃猟が解禁され、おおい町名田庄地区の冬の名物、ぼたん鍋の季節が到来。鮮

やかな赤やピンクの肉が盛り付けられた一皿はボタンの花のように美しく、猪肉は軟らかく、脂はあっさり。みそとの相性も

抜群です。

・料理旅館新佐のほかにも、名田庄地区では料亭やホテルなどでぼたん鍋を提供しています。詳細はおおい町観光

協会（0770-77-1734）にお問い合わせください。

※宴会の席では、名田庄太鼓演舞（名田庄太鼓保存会）の披露も可能です。

予めお電話にてご予約が必要になりますので、お問い合わせください。

所 要 時 間

実 施 場 所

ア　ク　セ　ス

バス受け入れ可能な駐車場 有（2台）

60～90分程度

料理旅館　新佐（おおい町名田庄久坂4-10-2）

北陸自動車道小浜ICから車で20分

予約締め切り ご予約日の5日前までにお電話にてお願いいたします。

最少催行人数 　― 定　員 50名程度

問い合わせ先 料理旅館　新佐　0770-67-2028

17

インバウンド 参加可能（外国語対応は不可）

精 算 方 法 クーポン　　　　　　　　　　　　　請求書払い　　　　　　　　　　　　　現金（現地払い）

その他（注意事項等）

鮎づくし料理

松茸づくし料理

ぼたん鍋

名田庄太鼓演舞





https://www.fuku-e.com/250_dinosaur_hotel/
https://www.fuku-e.com/250_dinosaur_hotel/






https://www.town.fukui-mihama.lg.jp/site/kiipasu/






http://www.herbal-village.jp/


https://uminpia.com/?page_id=10






https://www.ichigooji.com/picking








https://www.ono-kankou.jp/season/detail.php?cd=174








https://www.turuga.org/



















